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CONDIMENTO AL PEPERONCINO
A BASE DI OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

ART

UNTERNEHMEN

ANBAUGEBIET

HOHE

OLIVENANZAHL

GESAMTFLACHE

VIELZAHL AN

VERWENDETEN OLIVEN

ERNTEZEIT

ERNTEVERFAHREN

ART DER GEWINNUNG

FARBE

ORGANOLEPTISCHEN
EIGENSCHAFTEN

ZUTANEN

BEHALTER

VIA S. ANTONIO, 88831 SCANDALE (KR)

ITALIA
TEL/FAX (+39) 0962 549031

FRATELLIGIRIMONTI@LIBERO.IT

P1. 03281540793

WWW.FRATELLIGIRIMONTI.COM

NATIVES OLIVENOL EXTRA MIT
NATURLICHEM PEPERONIAROMA

LANDWIRTSCHAFTSGESELLSCHAFT

F.LLI GIRIMONTI

KALABRIEN, IN DER ZENTRAL-OSTLICHEN
PROVINZ VON CROTONE , IN SCANDALE,

ORT “DESTRO FERRATO’, “VOTA
CORAZZO-FILITTO".

300/350M.

4.000 PFLANZEN.

20 HECTAR.

NOCELLARA MESSINESE, BORGESE,
CAROLEA, NOCELLARA DEL BELICE,
BIANCOLILLA, BELLA DI SPAGNA,
ASCOLANA.

OKTOBER/NOVEMBER .

VON HAND GEERNTET.

PRESSUNG INNERHALB VON 12
STUNDEN NACH DER ERNTE;
KALTPRESSUNG

GRUN MIT GOLDENEN REFLEXEN.

MITTELFRUCHTIGE OLIVEN IM RICHTIGEN
REIFESTADIUM , LEICHT BITTER, MIT
EINER ANGENEHMEN WURZIGEN NOTE.
AUSGEWOGEN.

NATIVES OLIVENOL EXTRA 97% ,
PEPERONI 3%. NATURLICHE AROMASTOFFE.

FLASCHE 250ML



FRATELLI GIRIMONTI

NATIVES OLIVENOL EXTRA
MIT NATURLICHEM PEPERONIAROMA

CONDIMENTO AL PEPERONCINO
A BASE DI OLIO EXTRA VERGINE KALTGEPRESST
DI OLIVA Zutanen: Natives Olivencl extra 97% ,

Peperoni 3%. Natiirliche Aromastoffe.

"Hochwertiges Olivendl direkt aus den Oliven
und ausschlieBlich mittels mechanischen
Verfahren erhalten”

100% ITALIENISCH

Dieses Ol ist nicht gefiltert, eventuelle
Ablagerungen am Boden der Flasche sind
daher komplett natiirlich.
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AN EINEM KUHLEN UNDTROCKENEN ORT LAGERN,
FERNVON LICHT UND WARME.

PRODUKTIONSCHARGE NR. JAHR

MINDESTENS HALDBAR BIS ZUM

FRATELLI GIRIMONTI®

OLIO DAL 1932

WWW.FRATELLIGIRIMONTI.COM

VERPACKUNG

Nr Pakete

ARTIKEL PRODUKTNAME ITALIENISCH VERPACKUNG LITER  Stiicke PAKETGEWICHT SCHICHTEN pro Palette Stiicke
BOTTIGLIA OLIO AROMATIZZATO Al PEPERONCINO 100% KARTON 0,25 12 693,6 5 102 1224
HAUPTSITZ

VIA SANT ANTONIO, SNC
888831 SCANDALE (CROTONE )
CALABRIA ITALY
TEL.: +39 0962549031
E-MAIL: FRATELLIGIRIMONTI@LIBERO.IT
VERWALTUNG
E-MAIL: FRATELLIGIRIMONTI@LIBERO.IT
TEL.: +39 3385482579

HAUPTSITZ IN DEUTSCHLAND
GIRIMONTI SAVERIO
RATHAUSSTR. 4
72764 REUTLINGEN

TEL. 07121 310390
GIRIMONTI CARMINE - CELL.: 0152 23427466
GIRIMONTI TERESA - CELL.: 0171 4195149
GIRIMONTI SAVERIO - TEL.: +49 07121 310390

WWW.FRATELLIGIRIMONTI.COM



